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FICHA TECNICA - CALIDAD

DATOS FABRICANTE

Nombre: [KRUSTAGROUP, S.A.U Teléfono: [959 357 900
Direccion: |Pol. Ind. Villafria Parcelas 5-8 (Puerto exterior de Huelva) Fax: [959 357 902
Poblacion: |Palos de la Frontera 21810 Web: |www.krustagroup.com
Pais: |Espafa e-mail: |miriam.rivera@krustagroup.com
Registro Sanitario: [12.0017814-H NIF:|A-21008560
REFERENCIA DENOMINACION COMERCIAL MARCA GRAMOS EAN
PINZAS DEL MAR KRUSTASUR [ 250 [ 8414335440011
CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO: VALORES NUTRICIONALES Y ENERGETICOS
Descripcion del producto: Pinzas de surimi congeladas con sabor a
cangrejo. Energia Kcal/KJ: 106 kcal/450 kj
||Prote|'nas grs: 98¢
Denominacion legal: Hidratos de Carbono grs: 13,29
Especie: Grasa grs: 169
Sal: 1,659
Pescado en: Origen Lituania Fibra alimentaria:
N° pzs/Kg:. CARACTERISTICAS DE LAS MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTO T ERMINADO
Conservacion: mantener a -18°C
Peso neto congelado (grs): 2509 INDICAR SI HA SIDO MODIFICADO:
Glaseo: 0% |[Quimicamente: NO
Presentacion: Pinzas individuales |[Enzimaticamente: NO
) - Fisicamente:
Poblacién Diana: Profesionales del sector y publico en general SI (congelacion)
INGREDIENTES [rradiado: NO
Ingredientes: Surimi 47%(pescado blanco, agua, clara de huevo, "Genéticameme; NO
almidan de trigo, sal, az(icar, aceite vegetal, Producido a partir de ingredientes modificados NO

estabilizante (E-420 E-452), aroma de cangrejo, ,
soja, potenciadores de sabor (E-621, E-631, E-
635) Colorante: extracto natural de pimentén.

genéticamente:

MODO DE EMPLEO

Dejar descongelar 24 horas en el frigorifico y consumir como producto CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
refrigerado. Una vez descongelado no volver a congelar Color: rojizo
CONTROLES Sabor: a cangrejo
Producto final: microbiolégico,metales pesados, pesos,temperatura Olor: §uave
temperatura Textura: tierna
Aspecto: entero a pinzas

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO LIMITE METODO DE ANALISIS LAB (I/E) FRECUENCIA ANALISIS
Aerobios meséfilos 1*10"5 UNE-EN I1SO 4833:2003 E trimensual
Enterobacteridceas 1*10"2 1SO 21528-2:2004 E trimensual
Staphylo. Aureus 1*10"2 E trimensual
Salmonella & Shigella ausencia en 25 g. UNE-EN 1SO 6579:2003 / S.S. E trimensual
Listeria ausencia en 25 g. E trimensual

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

PARAMETRO LIMITE METODO DE ANALISIS LAB (I/E) FRECUENCIA ANALISIS
Plomo 0,5 mg/Kg ABSORCION ATOMICA E anual
Cadmio 0,5 mg/Kg ABSORCION ATOMICA E anual
Mercurio 0,5 mg/Kg A.A.S. GENERADOR E anual

FICHA LOGISTICA
REFERENCIA DENOMINACION COMERCIAL MARCA GRAMOS EAN
PINZAS DEL MAR KRUSTASUR | 250 8414335440011
LOTE/CADUCIDAD | FOTOGRAFIA
Identificacién del lote: SegUn proveedor ]
Fecha consumo .
X 18 meses , DIA/IMES/ANO
preferente:
Fecha
envasado/elaborado: dd/mm/aaaa
MODO DE CONSERVACION |

Almacenamiento: -18°C o inferior

Transporte: -18°C (+3°C) Camiones frigorificos




DATOS ENVASE - EMBALAJE - PALETIZACION

CARACTERISTICAS DEL ENVASE

KRAFT , con tipo de onda

CANAL B.

CARACTERISTICAS DEL PALLET

Envase: Impresion de FLEXOGRAFIA de color AZUL 39.
Pegado de pestafia con cola tipo F. TipO palet: Europalet
Tipo de envasado: bolsas plasticas Ca!as [ palet 64
Cajas base en palet : 8

CARACTERISTICAS DEL EMBALAJE Cajas altura en palet : 8
Tipo de embalaje: carton ondulado tipo kraft Unidades / palet: 2.560
Unidades/caja: 40 Dimensiones palet (mm) 800x1,200x1,700
Dimensiones caja (mm) 395x230x295 Altura incluido palet (mm) 1,65
Peso caja (grs) : 10 Peso neto palet (Kgs) : 640,00

LISTA ALERGENOS
REFERENCIA DENOMINACION COMERCIAL MARCA GRAMOS EAN
- PINZAS DEL MAR KRUSTASUR 250 | 8414335440011

Sl = Presencia

NO = Ausencia

NATURALEZA (Ingrediente,

Sl NO NOMBRE ESPECIFICO - .
aditivo, aroma, excipiente,...)

Leche (incluida lactosa) NO
Frutos de cascara NO
Huevo Sl CLARA DE HUELVO INGREDIENTE
Sojay productos a base de soja Sl PROTEINA DE SOJA INGREDIENTE
Apio y derivados NO
Cereales que contenga Gluten Sl HARINA DE TRIGO INGREDIENTE
Pescado Sl CARNE DE PESCADO INGREDIENTE
Crustaceos Sl NO EXTRACTO DE CANGREJO INGREDIENTE
Mostaza y derivados NO
Sésamo y productos a base de
granos de sésamo NO
Moluscos NO
Cacahuete NO
Sulfitos(E220->E227) NO
Altramuces y productos a base
de altramuces NO
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